LEICHT, ZAUBERHAFT & HERZHAFET
OPERNTELLER ~

FEIN AUFGESCHNITTENES ROASTBEEF |

ZART SOUS-VIDE GEGARTE BARBARIE-ENTENBRUST |
SUSSKARTOFFEL-MOUSSELINE MIT HASELNUSS | ROTE BETE
CARPACCIO | MILDER ZIEGENKASE | HAUSGEMACHTER FEIGENSENF

€ 25,90

BURRATA PESTO
CREMIGE BURRATA | FEIGE | LINSENSALAT IN ROTER MARINADE | € 18,90
WILDKRAUTER | MARACUJA-VINAIGRETTE

ANTIPASTI-

GEGRILLTES, KALT MARINIERTES GEMUSE | TAGGIASCA-OLIVE €19,90
KAPERNAPFEL | CHAMPIGNONS IN BALSAMICO-MARINADE |

ROTE LINSEN | PESTO ROSSO VEGAN

GERNE AUCH MIT SERRANOSCHINKEN €22,90
CAESAR SALAD

ROMANASALAT | PARMESANFLOCKEN | €19,90
CAESAR-DRESSING | CROUTONS

ON TOP:

KIKOK-HAHNCHENBRUST +€ 6,90
KALTES ROASTBEEF | ZITRONEN-PFEFFER +€ 7,90
KASETELLER

CAMEMBERT | CACIOTTA TRUFFELKASE | BIRNEN- € 21,90

PFLAUMENKOMPOTT | VORGEREIFTER ZIEGENKASE |
PREISELBEEREN | TALEGGIO | STEIRISCHER BERGKASE | FEIGEN-DIP |
TRAUBEN | GEROSTETE WALNUSSE

DESSERT

VEGANER GATEAU OPERA € 8,90

INFORMATIONEN UBER ZUTATEN IN UNSEREN SPEISEN, DIE ALLERGIEN ODER UNVERTRAGLICHKEITEN
AUSLOSEN KONNEN, ERHALTEN SIE AUF NACHFRAGE BEI UNSEREN SERVICEMITARBEITERN
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SERT & CHAMPAGNER
BLANC DE BLANCS BROGSITTER SEKT

CHAMPAGNER J.M.
GOBILLARD & FILS / BRUT

WEIN
WEINSCHORLE
WEISSWEIN :

IPHOFER SCHWANENGESANG CUVEE,
CLAUSSEN-WINTZHEIMER, FRANKEN

GRAUBURGUNDER BROGSITTER GRAFSCHAFT,
RHEINHESSEN

ROTWEIN :
SPATBURGUNDER QBA BROGSITTER
GRAFSCHAFT, RHEINHESSEN

ELIXIR PREMIUM CUVEE BRUNO ANDREU,
LANGUEDOC, FRANKREICH

ROSEWEIN :

ROSE HAHNMUHLE, NAHE

FLASCHENWEINE AUF VORBESTELLUNG:
CHARDONNAY HAHNMUHLE, NAHE

LUGANA DOC ,LIMNE®“ TENUTA ROVEGLIA,
GARDASEE

PRIMITIVO ROCCA ANTICA DI CAMILO,
PUGLIA

PRICKELNDES ZUM EMPFANG ODER AUF VORBESTELLUNG

0,1L
0,75L
0,375L
0,75L

0,1L
0,2L
0,75L

0,75L

0,75L

0,75L

€ 8,50
€ 59,90
€ 52,00
€ 99,00

€ 42,00

BIER

SCHUMACHER ALT

BITBURGER AUCH ALKOHOLFREI
BITBURGER RADLER NATURTRUB
MAISEL’S WEISSE AUCH ALKOHOLFREI
LEFFE BLOND

DIGESTIFE
GRAPPAORODI BAROLO, NONINO
METTE OBSTBRANDE

ALKOHOLFREIE GETRANKE

FUR DIE PAUSE:

APEROL SPRITZ -MIT BROGSITTER BLANC DE BLANCS,

FERMENTIERTER ORANGE

DEJA-VU SPRITZ MIT T.H. TONIC WATER,
FERMENTIERTER ORANGE & ROSMARIN

GIN TONIC - MIT 4 CL SIEGFRIED RHEINLAND GIN &

SCHWEPPES TONIC WATER

€12,00

€11,00

€11,00

57 WASSER MEDIUM/STILL
ORANGENSAFT UND APFELSAFT
SCHWEPPES BITTER LEMON
SCHWEPPESTONIC WATER
SCHWEPPES. GINGER ALE
FRITZ KOLA AUCH ZUCKERFREI
FRITZ APFELSCHORLE

FRITZ RHABARBERSCHORLE
FRITZ ZITRONE ODER ORANGE

0,33L
0,33L
0,33L
0,33L
0,33L

2CL
2CL

0,25L
0,2L
0,2L
0,2L
0,2L
0,2L
0,2L
0,2L
0,2L

€ 3,50
€ 3,50
€ 4,00
€ 4,00
€ 4,00
€ 4,00
€ 4,00
€ 4,00
€ 4,00

D ORPHEE‘S GENUSSMOMENTE

D ORPHEES SALZBREZEL

€ 4,00

KLEINE CANAPES AUF HERZHAFTEM BROTTALER

CAMEMBERT | BIRNENKOMPOTT | CASHEW
SUSSKARTOFFELMOUSSE | CASHWEWKERNE |
VEGANER SCHAFSKASE

ROSA ROASTBEEF |CASSIS-SCHALOTTE |[BUNTE KRESSE
GEBEIZTER LACHS | DILL-SENF-CREME | CRANBERRY

€5,00
€ 6,00

€ 8,00
€ 8,00
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